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1. Inleiding 
 

Het Halal Assurance Program (HAP) definieert de eisen voor het opzetten, implementeren en 

onderhouden van een intern Halal-controlesysteem binnen een organisatie. 

 

Het HAP richt zich op het waarborgen dat de Halal-integriteit behouden blijft in alle relevante 

processen, waaronder grondstoffen, productie, behandeling en ondersteunende activiteiten. 

 

Het schema is opgebouwd uit vijf (5) kerncriteria die de minimale eisen definiëren voor een effectieve 

implementatie van het Halal-systeem. 

 

Waar nodig dienen aanvullende procedures, beheersmaatregelen en corrigerende maatregelen te 

worden vastgesteld om Halal-risico's te beheersen en voortdurende naleving te waarborgen. 

Het HAP is een verplichte eis voor Halal-certificering door Halal Quality Control (HQC) en vormt een 

aanvulling op toepasselijke voedselveiligheids- of kwaliteitsmanagementsystemen.  

 

Dit schema ondersteunt organisaties bij: 

I. het identificeren van Halal-risico's, 

II. het implementeren van beheersmaatregelen, 

III. het onderhouden van gedocumenteerde procedures, en 

IV. de voorbereiding op Halal-certificeringsaudits. 
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2. Referenties & definities 
Het HAP is ontworpen om toepasbaar te zijn binnen verschillende Halal-standaarden en regelgevende 

kaders. 

Toepasselijke Halal-eisen kunnen verschillen afhankelijk van de doelmarkt of autoriteit. 

 

Wanneer aanvullende of specifieke eisen van toepassing zijn, dient de relevante Halal -standaard of 

richtlijn van de autoriteit te worden gevolgd. 

 

Een overzicht van goedgekeurde Halal-standaarden is opgenomen in: 

I. HQC-richtlijn 0456: Approved Halal Standards and Schemes 

II. The HQC Halal Certification Scheme 

 

Deze documenten zijn beschikbaar op de pagina Supporting Documents (klik op de bovenstaande 

items om naar de website te worden doorgestuurd). 

 

Wanneer geen specifieke standaard van toepassing is, bepaalt HQC de toepasselijke eisen en verstrekt 

waar nodig begeleiding. 

 

Internationale normalisatieorganisatie: 

ISO/IEC 17000: Woordenschat en algemene beginselen 

ISO/IEC 17065: Eisen voor instellingen die producten, processen en diensten certificeren 

ISO/IEC 19011:  Richtlijnen voor het auditen van managementsystemen 

ISO/IEC 17021: Eisen voor instellingen die audits en certificering van managementsystemen uitvoeren 
 

Standaarden waaraan Halal-certificeringsinstanties dienen te voldoen: 

OIC/SMIIC 2:2019: Requirements for Bodies Providing Halal Certification (OIC) 

UAE.S 2055-2:2016: General Requirements for Halal Certification Bodies (VAE) 

GSO 2055-2:2021: General Requirements for Halal Certification Bodies (Gulf) 

Toepasselijke BPJPH-regelgeving en decreten (Indonesië) 

Toepasselijke Maleisische standaarden (MS) (Maleisië) 

 

 

Voor de toepassing van dit schema gelden de volgende definities. 

Waar aanvullende interpretatie vereist is, wordt verwezen naar de toepasselijke HQC-richtlijnen. 

 

Halal 

Toegestaan/toegelaten 

Haram 

Verboden 
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Algemene Haram-termen 

i. Varkensvlees en bijproducten daarvan: Alle delen van het varken, waaronder varkensvlees, 

ham, bacon, reuzel en bepaalde soorten gelatine, zijn onder andere haram. 

ii. Alcohol en bedwelmende middelen: Alle soorten alcoholische dranken, waaronder bier, wijn, 

whisky, wodka, en alle voedingsmiddelen of dranken die alcohol bevatten, zijn haram. Drugs 

die recreatief worden gebruikt en schade veroorzaken, zijn eveneens haram. 

iii. Roofdieren en roofvogels: Dieren met hoektanden, zoals leeuwen, honden, wolven en katten, 

en vogels met scherpe klauwen, zoals arenden en haviken, worden als haram beschouwd. 

iv. Dode dieren en bloed: Dieren die niet volgens de islamitische wet zijn geslacht, die door 

natuurlijke oorzaken zijn gestorven of door andere dieren zijn gedood, zijn haram. Bloed wordt 

eveneens als haram beschouwd. 

v. Dieren geslacht in de naam van iets anders dan God: Als een dier wordt geslacht in de naam 

van iets of iemand anders dan God (Allah SWT), wordt het als haram beschouwd. 

Risico's                                                                                                                                                                            

Deze term verwijst naar alles wat de halalstatus van een product of dienst in gevaar kan brengen. Dit 

omvat schadelijke producten, diensten, machines, leveranciers, processen of activiteiten waardoor 

een halal product of een halal dienst als haram of niet-halal kan worden beschouwd. Dit kan het 

gevolg zijn van contaminatie of van een andere factor waardoor het product of de dienst volgens 

Halal-standaarden onaanvaardbaar wordt. 

Halal Product Awareness Training 

Dit is een educatief programma dat wordt aangeboden door de HQC Academy.  

De sessies zijn bedoeld om een bedrijf te instrueren over het opzetten van het Halal Assurance System 

(HAP) en andere relevante systemen die verband houden met de betreffende sector. Het doel is te 

waarborgen dat het bedrijf de standaarden en beheersmaatregelen begrijpt en effectief kan 

implementeren die nodig zijn om de Halal-status van zijn producten of diensten te behouden. 

 

Algemene onreinheden, ook bekend als Najis 

i. Varkensvlees en bijproducten daarvan: Dit omvat alle delen van het varken en alle 

voedingsmiddelen die zijn gemaakt met van varkens afkomstige ingrediënten (zoals bepaalde 

soorten gelatine of reuzel). 

ii. Dode dieren: Dieren die zijn gestorven zonder correct volgens de islamitische wet (Dhabihah) 

te zijn geslacht, worden als onrein beschouwd. Dit omvat ook dieren die door natuurlijke 

oorzaken zijn gestorven of door andere dieren zijn gedood. 

iii. Bloed: Het consumeren van bloed wordt als onrein beschouwd. Dit omvat alle 

voedingsmiddelen die bloed bevatten. 

iv. Roofdieren en roofvogels: Dieren met hoektanden en vogels met klauwen worden doorgaans 

als onrein beschouwd en mogen niet worden gegeten. 

v. Alcohol en bedwelmende middelen: Elke stof die bedwelming veroorzaakt, wordt als onrein 

beschouwd; dit omvat alcohol. Ook voedingsmiddelen met kleine hoeveelheden alcohol (zoals 

bepaalde smaakextracten) kunnen als onrein worden beschouwd.  
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vi. Dieren die niet in de naam van God zijn geofferd: Dieren dienen te worden geslacht terwijl de 

naam van God (Allah SWT) wordt aangeroepen. Als de naam van iets of iemand anders dan 

God wordt aangeroepen op het moment van slachten, wordt het dier als onrein beschouwd, 

maar niet als Haram wanneer binnen de productiefaciliteit vlees aanwezig is anders dan 

varkensvlees.  

vii. Afgoderij: Alles wat rechtstreeks verband houdt met afgoderij wordt als onrein beschouwd. 

Halal-controlepunten                               

Dit zijn controlepunten waar aanvullende beheersing kan worden toegepast om naleving van Halal te 

waarborgen. Dit kan betrekking hebben op het controleren van gebruikte ingrediënten, de reinheid 

van apparatuur, de productiemethode, enzovoort. 

Halal kritische controlepunten                             

Dit zijn stappen in het productie- of behandelingsproces waarbij visuele controle essentieel is om elk 

risico dat de halalstatus van het product of de dienst kan aantasten te voorkomen of te elimineren. Dit 

kan het inspecteren van het product of het proces omvatten om te waarborgen dat er geen 

contaminatie of andere problemen zijn waardoor het product haram zou kunnen worden.  

Apparatuur en gebruiksvoorwerpen                             

Deze term verwijst naar alle gereedschappen en items die in het productieproces worden gebruikt en 

in contact komen met het eindproduct of met een van de grondstoffen. Dit omvat machines, 

productielijnen, kleding, leidingen, kratten, enzovoort. Deze items moeten correct worden gereinigd 

en onderhouden om contaminatie te voorkomen die de halalstatus van het product kan aantasten.  

Product / Dienst 

i. Een item dat bestaat uit meerdere of afzonderlijke ingrediënten. 

ii. Een productieproces of centrale keuken. 

iii. Een slachterij. 

iv. Logistieke en opslagfaciliteiten. 

v. Handels- en etiketteringsactiviteiten 

Private Label 

Dit verwijst naar producten die door een derde partij worden geproduceerd (ook bekend als een toll 

manufacturer), maar eigendom zijn van of auteursrechtelijk toebehoren aan een bedrijf dat geen 

eigen productielocatie heeft. Het bedrijf dat eigenaar is van het merk en het auteursrecht verkoopt 

het product onder zijn eigen label. 

 

Halal-certificaten [meerdere definities kunnen van toepassing zijn] 

i. Een conformiteitscertificaat afgegeven door een competente en geaccrediteerde derde partij.  

ii. Een conformiteitsverklaring. 

iii. Het verlenen van rechten om het Halal-merk/logo te gebruiken. 

iv. Een conformiteitscertificaat voor één enkele partij producten. 
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Halal-certificaten van derden  

Dit zijn Halal-certificaten die worden afgegeven door organisaties anders dan de Halal Quality Control 

Group. Deze certificaten dienen als bewijs dat een product of dienst voldoet aan de noodzakelijke 

Halal-standaarden, zoals vastgesteld door de uitgevende organisatie. 

 

Halal-certificeringsinstanties 

Dit zijn entiteiten die zijn geaccrediteerd of erkend met de bevoegdheid om Halal -certificaten aan 

productielocaties af te geven. Zij beoordelen of een product of dienst voldoet aan Halal -standaarden 

en verstrekken, indien dit het geval is, een certificaat om de halalstatus te bevestigen. 

 

Halal-merk of -logo 

Dit is een goedgekeurd en beschermd Halal-merk of -logo onder eigendom van Halal Quality Control 

dat wordt toegekend aan een product, dienst of systeem dat succesvol als halal is gecertificeerd. De 

aanwezigheid van dit merk of logo op de verpakking van een product geeft consumenten aan dat het 

product halal gecertificeerd is. 

 

Fatwa 

Een juridische uitspraak over een punt van islamitisch recht, verstrekt door een gekwalificeerde 

islamitische jurist. 

 

 

3. HAP-criteria 
 

3.1  Algemene voorwaarden  
 
3.1.1 Halal Manual en procedures 
 

Een Halal Assurance Program (HAP)-manual dient te worden vastgesteld en onderhouden. 

De manual kan zelfstandig zijn of geïntegreerd worden in een bestaand managementsysteem en dient 

fysiek of digitaal toegankelijk te zijn. 

 

De HAP-manual dient te worden beheerd en actueel te worden gehouden door een bevoegde functie 

binnen de organisatie. 

 

Standard Operating Procedures (SOP's) dienen te worden vastgesteld voor activiteiten met Halal -

risico. 

Deze procedures kunnen afzonderlijk zijn of geïntegreerd worden in bestaande operationele 

procedures. 
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SOP's dienen, waar van toepassing, het volgende te behandelen: 

I. identificatie van Halal-risico's, 

II. controlepunten en beheersmaatregelen, 

III. toepasselijke limieten of voorwaarden, 

IV. corrigerende maatregelen, en 

V. leveranciers- en materiaalgerelateerde controles. 

 

3.1.2 Halal-beleid 
 

De organisatie dient een schriftelijk Halal-beleid vast te stellen en te onderhouden. 

Het Halal-beleid kan als zelfstandig document worden vastgesteld of geïntegreerd worden in een 

bestaand kwaliteits-, voedselveiligheids- of managementsysteembeleid. 

 

Het Halal-beleid dient de inzet van de organisatie te bevestigen om Halal-integriteit te behouden 

binnen haar relevante activiteiten, producten, processen en ondersteunende werkzaamheden. 

 

Het Halal-beleid dient, waar van toepassing, het volgende te behandelen: 

 

I. de inzet om te voldoen aan toepasselijke Halal-standaarden, HQC-schema's en wettelijke of 

marktvereisten; 

II. de inzet om het Halal Assurance Program te implementeren en te onderhouden; 

III. de inzet om contaminatie, kruisbesmetting, substitutie, misbruik of onjuiste voorstelling van 

Halal-producten te voorkomen; 

IV. de inzet om de competentie en bewustwording van relevant personeel te waarborgen; 

V. de inzet om leveranciers, grondstoffen, uitbestede processen en externe dienstverleners waar 

relevant te beheersen; 

VI. de inzet om interne monitoring, beoordeling en corrigerende maatregelen uit te voeren; en 

VII. de inzet tot voortdurende verbetering van het Halal-systeem. 

 

Het Halal-beleid dient aan relevant personeel te worden gecommuniceerd en beschikbaar te worden 

gesteld waar vereist door Halal Quality Control of toepasselijke autoriteiten. 
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3.1.3 Halal Management/Supervision Team 
 
Een Halal Management/Supervision Team (HMT) dient te worden vastgesteld. 

Het HMT dient uit ten minste twee leden te bestaan met voldoende bevoegdheid binnen de 
organisatie. 

HMT-leden dienen in de Halal Manual te worden gedefinieerd, inclusief hun rollen, 
verantwoordelijkheden en functies. 

 
Het HMT is verantwoordelijk voor: 

I. het vaststellen en onderhouden van het HAP, 
II. het implementeren en monitoren van het HAP, 

III. communicatie met Halal Quality Control, 
IV. periodieke beoordeling en actualisering van het HAP, en 

V. het waarborgen van begrip van toepasselijke HQC Schemes, formulieren en richtlijnen. 
 

Het HMT kan een externe specialist omvatten, mits ten minste één lid een interne medewerker van de 
organisatie is. 
 

3.1.4 Halal-bewustwording / Training (waar van toepassing) 

 
Als de aanvrager als Critical is geclassificeerd (zie HQC Risk Classifications), moet Halal-training of 

bewustwording zijn uitgevoerd. 

Neem contact op met HQC Academy als een training of sessie nog niet is uitgevoerd. 

Reeds uitgevoerde of geplande training kan ter verificatie worden ingediend. 

 

Minstens twee vertegenwoordigers van de organisatie dienen de training te (hebben) gevolgd. 

Training dient ten minste eenmaal per drie (3) jaar te worden uitgevoerd. 

Training dient relevant te zijn voor de activiteiten en de certificeringsscope van de organisatie. 

 

HQC Academy-certificaten kunnen dienen als bewijs van naleving van de trainingseisen. 

 

3.1.5 Wijzigingsbeheer 

De organisatie dient alle wijzigingen te beheersen die tijdens de cyclus invloed kunnen hebben op 

Halal-naleving. 

Wijzigingen moeten vóór implementatie worden beoordeeld, gedocumenteerd en goedgekeurd. 

 

Dit omvat, waar van toepassing: 

I. eigendoms- of senior-managementwijzigingen, 

II. wijzigingen in productformule of samenstelling, 

III. nieuwe apparatuur of gebruiksvoorwerpen, 

IV. wijzigingen in het Halal Management Team, 

V. leveranciers- of grondstofwijzigingen, 

VI. opslag- of magazijnlocaties, en 

VII. andere wijzigingen die Halal-integriteit kunnen beïnvloeden. 

https://halalqualitycontrol.com/hulpdocumenten-engels/
https://halalqualitycontrol.com/academy/
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3.2   Documentatiebeheer 
 
3.2.1 Ondersteunende documenten 

 
Halal Master Table 

Alle materialen en producten dienen vóór goedkeuring te worden ondersteund door voldoende 
documentatie. 

De vereiste informatie voor grondstoffen, leveranciers, eindproducten, proceshulpmiddelen, 
verpakkingsmaterialen, reinigingsmiddelen en andere relevante gegevens moet worden ingevoerd in 

HQC Form W0438: Halal Master Table (zie Bijlagen) of in een ander extern document dat de vereiste 
gegevens voor verificatie door HQC kan aantonen. 
 
Ondersteunende documenten en richtlijnen 
Om te begrijpen welke ondersteunende documenten per producttype vereist kunnen zijn, raadpleeg 
of download HQC-richtlijn 0438: Raw Material Approval Flow. 
 
Halal-certificaten en richtlijnen 
Halal-certificaten kunnen dienen als ondersteunende of verplichte documenten, afhankelijk van de 

risicoclassificatie. Halal-certificaten kunnen algemeen of batch-/zendinggerelateerd zijn. 
Voor materialen die als Critical zijn geclassificeerd, is een geldige en niet-verlopen Halal-certificering 

(batch/zending) vereist. 
 

Halal-certificaten (inclusief certificaten van derden) kunnen dienen als ondersteunende documenten 
en kunnen items dekken die als Critical zijn geclassificeerd, mits zij voldoen aan de acceptatiecriteria 

zoals gedefinieerd in HQC-richtlijn W0405: Third-Party Halal Certificate Criteria. 
 

Alle Halal-certificaten van derden dienen: 

I. geldig te zijn en gedurende de certificeringscyclus te worden onderhouden, 
II. het relevante materiaal of product duidelijk te dekken, inclusief een toepasselijke productlijst of 
bijlage, en 
III. onderworpen te zijn aan goedkeuring door HQC overeenkomstig Richtlijn 0405. 
 
Er dient een intern systeem aanwezig te zijn om de geldigheid en vervaldatum van Halal -certificaten te 
monitoren. 
 
Ondersteunende documentatie dient: 
I. gekoppeld te zijn aan het relevante materiaal of product, en 
II. beschikbaar te zijn voor alle materialen die direct in contact komen met Halal -gecertificeerde 
producten. 
 
Alle ondersteunende documenten dienen gedurende de certificeringscyclus te worden bewaard. 
 

Materialen die zijn opgenomen in de Halal Positive Materials Lists (vraag HQC-richtlijn 0457 aan om 
chemicaliën te zien die zijn vrijgesteld van Halal-certificering) zijn, waar van toepassing, vrijgesteld 
van aanvullende ondersteunende documentatie. 
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3.2.2 Interne controle en monitoring 
 
De organisatie dient interne controles vast te stellen en te onderhouden om de effectiviteit van het 

Halal Assurance Program (HAP) te monitoren. 
 

Interne audits 
Ten minste eenmaal per jaar dient een interne Halal-audit te worden uitgevoerd door het Halal 

Management Team. 
De interne audit dient de implementatie en effectiviteit van het HAP te beoordelen. 

Auditresultaten dienen te worden gedocumenteerd, inclusief vastgestelde non-conformiteiten en 
bijbehorende corrigerende maatregelen. 

 
De HAP Checklist (een afzonderlijk document dat op verzoek beschikbaar is of vóór de beoordeling 

wordt ontvangen) kan dienen als intern auditformulier.  
Neem contact op via info@halalqualitycontrol.com om dit document aan te vragen. 

 
Risicomanagement 

De organisatie dient een risicomanagementaanpak vast te stellen om Halal-risico's te identificeren en 
te beheersen. 

Dit kan procedures, matrices of andere controlemethoden omvatten. 
 
Risico-identificatie dient, waar van toepassing, rekening te houden met: 

I. wijzigingen binnen de organisatie, 
II. grondstoffen en inkomende goederen, 

III. inkoop- en leveranciersactiviteiten, 
IV. opslag en behandeling, 

V. uitbestede of externe processen, en 
VI. apparatuur en gebruiksvoorwerpen. 

 
Inkoopprocedures 

De organisatie dient een inkoopprocedure vast te stellen om te waarborgen dat materialen en 
producten worden ingekocht overeenkomstig de Halal-eisen. 

 
De inkoopprocedure dient te waarborgen: 

I. beschikbaarheid van vereiste ondersteunende documentatie, en 
II. traceerbaarheid van ingekochte materialen. 
 
Waar van toepassing dienen Halal-controlepunten binnen inkoopactiviteiten te worden 
geïdentificeerd. 
Een richtlijn voor inkoopprocedures is op verzoek beschikbaar.  
Neem contact op via info@halalqualitycontrol.com om dit document aan te vragen. 
 
Traceerbaarheid en recall 

De organisatie dient procedures voor traceerbaarheid en productrecall vast te stellen.  
 
Traceerbaarheid dient te waarborgen dat: 
I. alle Halal-producten kunnen worden herleid tot hun grondstoffen en leveranciers, en 

II. registraties worden bijgehouden voor zowel inkomende materialen als eindproducten. 
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De organisatie dient traceerbaarheid te kunnen aantonen en, indien vereist, een mock recall uit te 
voeren. 

Voor materialen van dierlijke oorsprong dient de traceerbaarheid terug te gaan tot de herkomst van 
het dier. 

 
3.3   Productie en processen 
 
3.3.1 Halal-controlepunten 
 

Halal-controlepunten dienen te worden geïdentificeerd om risico's voor de Halal-integriteit te 
voorkomen of te elimineren. 
Controlepunten dienen te worden gedefinieerd binnen de relevante processen, procedures of 
formulieren. 
 
Het Halal Management Team dient: 
I. Halal-controlepunten te identificeren en te documenteren, 
II. kritische controlepunten te bepalen waar strengere controle vereist is, en 
III. de effectiviteit daarvan periodiek te beoordelen. 

 
Alle relevante controlepunten dienen te worden meegenomen in de Halal Manual en toepasselijke 
procedures. 
 
 
3.3.2 Beheer van leveranciers 
 

De organisatie dient een leveranciersbeoordelingsproces vast te stellen om Halal -risico's die 
samenhangen met leveranciers te beoordelen. 

 
Leveranciers dienen te worden goedgekeurd op basis van risico, ondersteunende documentatie en 

naleving van Halal-eisen. 
 

Voor materialen of producten die als Critical zijn geclassificeerd (en in sommige gevallen zelfs High-
Risk), dienen leveranciers geldige Halal-certificaten te verstrekken die zijn afgegeven door een erkende 

certificeringsinstantie. 
 
Wanneer Halal-certificering niet beschikbaar is of wanneer onduidelijk is of een Halal -certificaat 
vereist is, kan een Halaldeclaratie (Formulier 0439) worden geaccepteerd, onder voorbehoud van 

HQC-goedkeuring. In dergelijke gevallen neemt HQC contact op om een Halal Declaration te 
verstrekken en verdere uitleg te geven. 
 
De organisatie dient de traceerbaarheid van alle materialen die van leveranciers worden ontvangen te 
waarborgen. 

Er dienen procedures aanwezig te zijn om niet-conforme leveranciers te beheren, waaronder 
afwijzing, voorwaardelijke goedkeuring of corrigerende maatregelen. 

Goedgekeurde leveranciers dienen te worden gemonitord en periodiek te worden beoordeeld om de 
voortdurende naleving te waarborgen. 
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3.3.3 Halal-producten, processen en apparatuur 
 
Alle producten, materialen, processen en diensten onder Halal-certificering dienen vóór goedkeuring 

te voldoen aan toepasselijke Halal-eisen (verwijzend naar zowel HQC Schemes als toepasselijke Halal 
Standards). 

 
Halal-integriteit dient in alle fasen te worden behouden, waaronder productie, behandeling, opslag en 

distributie. 
 

Kruisbesmetting met verboden materialen dient te allen tijde te worden voorkomen. 
Producten dienen passend te zijn wat betreft samenstelling, etikettering, benaming en presentatie.  

 
Dierlijke oorsprong 

Voor materialen van dierlijke oorsprong (die als risicovol zijn geclassificeerd) of andere kritische items: 
 

I. traceerbaarheid tot de bron dient te worden gewaarborgd, 
II. duidelijke identificatie of etikettering dient waar nodig te worden toegepast,  

III. een geldig en goedgekeurd Halal-certificaat (batch/zending) moet worden overgelegd, en 
IV. Kruisbesmetting met niet-Halal-gecertificeerde items dient te worden voorkomen. 

 
Ethanol/Alcohol 
Toepasselijke limieten voor toegestane ethanol in stoffen dienen te worden gerespecteerd 

overeenkomstig relevante Halal-standaarden en fatwa's. 
Standaard zijn alcoholen met niet-toegestane functies, inclusief alcoholische producten die zijn 

gedealcoholiseerd, verboden en niet van toepassing voor Halal-certificering. 
 

Wij verwijzen naar HQC-richtlijn 0415: Ethanol Usage Guideline voor meer eisen met betrekking tot 
alcohol en ethanol. 

 
Apparatuur 

Apparatuur en gebruiksvoorwerpen die worden gebruikt voor Halal-productie of Halal-producten 
dienen vrij te zijn van kruisbesmetting en geschikt te zijn voor Halal-gebruik. 

 
Wanneer gemengde productie plaatsvindt, dient de organisatie effectieve beheersmaatregelen te 

implementeren, waaronder segregatie, reiniging en procescontroles, om contaminatie te voorkomen. 
Dit is alleen van toepassing op materialen die niet als Haram zijn geclassificeerd en wanneer de Halal -
standaard toestaat dat deze handeling wordt uitgevoerd. 
 
Uitbestede activiteiten en diensten 
Transport en opslag dienen te worden beheerst om contaminatie door verboden materialen te 
voorkomen, zowel on-site als off-site. 
 
Waar van toepassing dienen tanks en tankwagenvervoer voor food-grade materialen te worden 

beheerst om Halal-integriteit te waarborgen en vrij te zijn van kruisbesmetting. 
 
Halal-producten in opslag dienen waar nodig duidelijk te worden geïdentificeerd om verkeerd beheer 
of vermenging te voorkomen. Uitbestede activiteiten met betrekking tot transport, opslag, verpakking 

of behandeling dienen te worden beheerst en Halal-certificering kan waar relevant vereist zijn. 
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Reiniging 
Reinigingsprocedures dienen te worden vastgesteld en geïmplementeerd om, waar van toepassing, 
contaminatierisico's te vermijden. 

 
Reinigingsmiddelen dienen geschikt te zijn voor Halal-gebruik en opgenomen te zijn in het 

materialenoverzicht. 
De effectiviteit van reinigingsprocedures dient te worden geverifieerd en gedocumenteerd. 

Waar van toepassing dienen reinigingsactiviteiten te worden gedefinieerd als Halal -controlepunten. 
 

Verpakking 
Verpakkingsmaterialen dienen geschikt te zijn voor Halal-gebruik en te worden onderhouden als 

onderdeel van de ondersteunende documentatie. 
Productetikettering dient passend te zijn en te voldoen aan toepasselijke Halal - en wettelijke eisen, 

inclusief die van de bestemmingsmarkt. 
 

Voor aanvragers die diensten leveren, raadpleeg of vraag het Service Providers Scheme aan via 
info@halalqualitycontrol.com 

 

3.4   Externe activiteiten 
 

3.4.1 Externe activiteiten en uitbesteding 
 

Externe activiteiten, waaronder private label-activiteiten, toll manufacturing en uitbestede processen, 
dienen te worden beheerst om Halal-integriteit te waarborgen. 

 
Halal-certificering wordt alleen verleend als de productie- of verwerkingslocatie door HQC is 

beoordeeld of door een erkende Halal-certificeringsinstantie is gecertificeerd. 

 
De organisatie dient: 
 
I. alle productie- en verwerkingslocaties bekend te maken, 
II. geldige overeenkomsten met externe partijen te onderhouden, en 
III. te waarborgen dat alle uitbestede activiteiten voldoen aan Halal-eisen. 
 
Certificering is alleen van toepassing op producten of merken die eigendom zijn van de aanvrager.  
Het gebruik van het Halal-merk dient beperkt te blijven tot dergelijke goedgekeurde producten of 
merken. 
 
Uitbestede activiteiten, waaronder verpakken, herverpakken of verwerken, dienen te worden 
beheerst om contaminatie te voorkomen. 
Wanneer gemengde activiteiten plaatsvinden, dienen aanvullende controles en ondersteunend bewijs 
te worden verstrekt. 

Alle relevante documentatie en bewijzen voor externe activiteiten dienen op verzoek beschikbaar te 
zijn. 
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3.4.2 Laboratoriumtesten 
 
Laboratoriumtesten kunnen worden beheerst om te waarborgen dat Halal-integriteit behouden blijft 

wanneer het product als Critical is geclassificeerd, of naar beoordeling van de HQC lead auditor.  
Laboratoriumtesten zijn voornamelijk vereist om diersoorten te detecteren of alcoholconcentraties te 

bepalen. 
 

Wanneer interne laboratoria niet ISO 17025-geaccrediteerd zijn, dienen testen, waar van toepassing, 
te worden ondersteund door een goedgekeurd extern laboratorium. 

Wanneer interne laboratoria ISO 17025-geaccrediteerd zijn door een door ILAC erkende instantie, 
kunnen externe testeisen worden verminderd, onder voorbehoud van acceptatie door HQC. 

 
Algemene eisen zijn gedefinieerd in het HQC Sampling and Laboratory Testing Scheme, dat op verzoek 

beschikbaar is of tijdens de beoordelingsperiode wordt toegezonden. 
Alle relevante documentatie en bewijzen dienen op verzoek beschikbaar te zijn. 

 
3.4.3 Marketing en verkoop van Halal-producten 

 
Marketing- en verkoopactiviteiten mogen de Halal-status van producten niet aantasten of verkeerd 

voorstellen. 
 
De organisatie dient te waarborgen dat: 

I. alle marketing- en promotiematerialen de gecertificeerde scope nauwkeurig weergeven, en 
II. Halal-claims niet verder reiken dan de goedgekeurde producten of merken. 

 
Deze eis is van toepassing op zowel directe verkoop als vertegenwoordigers van derden. 

 
3.4.4 Voedselveiligheids- en kwaliteitssystemen 

 
De organisatie dient een passend managementsysteem te onderhouden ter ondersteuning van Halal -

naleving. 
Voor producenten van voedsel en dranken dient een operationeel Food Safety Management System 

(FSMS) te worden geïmplementeerd en gecertificeerd. 
 

De organisatie dient: 
I. een geldige FSMS-certificering te onderhouden, 
II. de certificeringsstatus en auditresultaten aan HQC bekend te maken, en 
III. te waarborgen dat de certificeringsinstantie erkend is onder het International Accreditation Forum 
(IAF). 
 
Voor non-food-grade producten dient de organisatie een passend kwaliteitssysteem te 
implementeren, zoals Good Manufacturing Practices (GMP) of een gelijkwaardige certificering.  
 

De organisatie dient: 
I. een geldige certificering of geldig systeem te onderhouden, 
II. de certificeringsstatus en resultaten aan HQC bekend te maken, en 
III. te waarborgen dat de certificerende instantie door relevante autoriteiten wordt erkend. 
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4. Bijlagen 

Bijlage A: Toepasselijke HQC-richtlijnen 
 
HQC Halal-certificeringsactiviteiten worden ondersteund door een set HQC-richtlijnen en 
referentiedocumenten. 
Deze documenten bieden technische en sectorspecifieke begeleiding om aanvragers en 

gecertificeerde klanten te helpen voldoen aan Halal-eisen. 
 

Het HQC HAP Scheme definieert de eisen voor het opstellen van een Halal Manual. 
De HQC-richtlijnen leggen uit hoe specifieke Halal-eisen worden beoordeeld en toegepast. 

 
In het algemeen zijn de meeste richtlijnen publiek beschikbaar via 

www.halalqualitycontrol.com/en/support-documents of kunnen zij per e-mail worden aangevraagd 
wanneer zij als niet-openbare documenten zijn geclassificeerd. 

 
Voorbeelden van toepasselijke HQC-richtlijnen omvatten, maar zijn niet beperkt tot: 

 
I. Material and Product Approval Guideline (Richtlijn 0438)  

Begeleiding bij goedkeuring van grondstoffen, productsamenstelling en Halal -
risicobeoordeling. 

II. External Halal Certificate Acceptance Guideline (Richtlijn 0405) 

Regels voor acceptatie en verificatie van Halal-certificaten van derden. 
III. Ethanol Usage Guideline (Richtlijn 0415) 

Begeleiding over het gebruik, de limieten en de acceptatie van ethanol in Halal -producten. 
IV. Certification Category Index 

Definitie van certificeringsscopes en toepasselijke product-, proces- en dienstcategorieën. 
V. Halal Suitable Materials Guideline (Richtlijn 0457) 

Identificeert stoffen, waaronder chemicaliën, smaakstoffen en geurstoffen, die standaard 
Halal zijn en geen aanvullende Halal-documentatie vereisen. 

VI. E-Number Status Guideline (0463) 
Geeft Halal-statusinformatie voor levensmiddelenadditieven en E-nummers die in producten 

worden gebruikt. 
VII. Supporting Documents for Critical Materials (Richtlijn 0438-1) 

Specificeert de vereiste ondersteunende documentatie voor grondstoffen en ingrediënten die 
als Halal-kritisch zijn geclassificeerd. 

VIII. Risk Classification Table 
Definieert Halal-risiconiveaus die worden gebruikt voor de beoordeling van materialen, 

producten en leveranciers. 

IX. Global Accreditation Overview (Richtlijn 0490) 

Definieert alle accreditaties die HQC in zijn kantoren heeft verkregen, evenals de specifieke 
eisen voor exportbestemmingen. 

X. Approved Halal Standards and HQC Schemes 

Een lijst van erkende Halal-standaarden en toepasselijke HQC Schemes die worden gebruikt 
voor certificering en beoordeling. 

XI. Halal Assurance Program Checklist (Form 0427) 
Een checklist die tijdens audits wordt gebruikt om de naleving van de HAP-eisen te verifiëren. 

Kan ook worden gebruikt als intern auditdocument. 



HQC Halal Assurance Program Scheme | Procedure: 04.3 
Versie 3.0 | Editie 2026 | Nederlandse Versie (onofficiële vertaling) 

 

16 

 

XII. Halal Master Table (Form 0438) 
Een gestructureerd overzicht van alle materialen, producten, leveranciers en ondersteunende 
documentatie voor Halal-beoordeling, door HQC verstrekt in een Excel-document. 

Beschikbaar op verzoek of voor bestaande HQC-klanten. 
XIII. HQC Laboratory Testing and Sampling Scheme 

Definieert eisen voor bemonstering, laboratoriumtesten en het gebruik van goedgekeurde 
laboratoria. Beschikbaar op verzoek of voor bestaande HQC-klanten. 

XIV. HQC Academy Presentations 
Trainingsmaterialen en middelen die worden gebruikt voor halalbewustwording en 

competentieontwikkeling. Beschikbaar voor deelnemers van de HQC Academy 
XV. Voorbeeld Halal Manual (gebaseerd op het HQC Halal Assurance Program Scheme) 

Trainingsreferentiesjabloon dat de structuur en implementatie van een Halal Manual 
demonstreert. Beschikbaar op verzoek. 

 
Aanvullende HQC-richtlijnen, Schemes of referentiedocumenten kunnen van toepassing zijn 

afhankelijk van producttype, proces en exportbestemming. 
De meest recente toepasselijke versies van formulieren, procedures en richtlijnen zijn van toepassing.  
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Bijlage B: HQC-schema's 
 
Het HQC Halal Certification Scheme legt het algemene proces uit voor het verkrijgen van Halal -

certificering. 
Het beschrijft niet in detail hoe organisaties een Halal-systeem moeten ontwerpen, Halal-controles 

moeten implementeren, 
of zich op audits moeten voorbereiden. 

 
Sommige Schemes zijn publiekelijk beschikbaar op www.halalqualitycontrol.com, terwijl andere alleen 

op verzoek beschikbaar zijn. Samenvattingen (hoofdlijnen) zijn publiek beschikbaar. 
 
Alle Schemes hebben bijbehorende checklists die tijdens de beoordeling worden gebruikt. 
Deze aspecten worden behandeld onder andere HQC Schemes, waaronder: 

I. Halal Certification Scheme 
Definieert het algemene kader, de eisen en procedures voor het verkrijgen en behouden van 
Halal-certificering, inclusief aanvraag, beoordeling, besluitvorming en 
certificeringsgovernance. 

II. Animal Welfare and Slaughtering (AWS) Scheme  

Definieert eisen voor dierbehandeling, slachten en post-slachtactiviteiten om naleving van 
islamitische beginselen, dierenwelzijn en toepasselijke wettelijke standaarden te waarborgen.  

III. Service Providers Scheme  
Definieert Halal-eisen voor organisaties die diensten leveren met betrekking tot Halal-

producten, waaronder logistiek, opslag, reiniging, ongediertebestrijding en andere uitbestede 
activiteiten die invloed kunnen hebben op Halal-integriteit. 

IV. Cosmetics and Personal Care Scheme 

Definieert Halal-eisen voor organisaties die cosmetica en persoonlijke verzorgingsproducten 

produceren of daaraan gerelateerde diensten leveren. 

V. Laboratory Testing Scheme  
Definieert eisen voor laboratoria die Halal-gerelateerde testen uitvoeren, inclusief 
bemonstering, analysemethoden, interpretatie van resultaten en rapportage aan HQC waar 
van toepassing. 

VI. Supervision Scheme  
Definieert de regels voor on-site Halal-supervisie door HQC-personeel, inclusief de rollen en 
verantwoordelijkheden van Halal-supervisors, monitoringactiviteiten en 
rapportageverplichtingen. 

VII. Special Export Guideline Schemes  
Biedt landspecifieke Halal- en wettelijke eisen voor exportmarkten zoals Saoedi-Arabië, 
Indonesië en Maleisië, inclusief speciale eisen voor documentatie, formats, vergoedingen en 
naleving van autoriteitsregels. 

 
Eventuele speciale of aanvullende Halal- en wettelijke eisen die door specifieke landen of autoriteiten 
worden opgelegd, worden beschreven in het toepasselijke Special Export Guideline Scheme.  

 
Wanneer dergelijke eisen van toepassing zijn, biedt HQC begeleiding en ondersteuning aan aanvragers 
en gecertificeerde klanten. Klanten kunnen ook op elk moment contact opnemen met HQC voor 
verduidelijking of assistentie. 
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Bijlage C: Voorbeelden van (kritische) controlepunten (verschillende producten)  
 
Beschikbare richtlijnen voor Halal-controlepunten:  

1. Halal Control Points for the Food and Beverage Sector (0492-1) 
2. Halal Control Points for the Chemical Sector (0492-2) 
3. Halal Control Points for the Drugs and Pharmaceutical Sector (0492-3) 
4. Halal Control Points for the Cosmetics Sector (0492-4) 

 
De Control Point Guidelines kunnen worden gedownload via onze pagina Hulpdocumenten. 

 
 
Bijlage D: HQC Academy  
 
De HQC Academy is de trainings- en competentieontwikkelingsdivisie van Halal Quality Control. 
De HQC Academy biedt gestructureerde trainingen, bewustwordingsprogramma's en technische 
cursussen ter ondersteuning van organisaties, auditors en andere belanghebbenden bij het begrijpen 
en toepassen van Halal-eisen. 
 
In bepaalde gevallen kan van aanvragers of gecertificeerde klanten worden vereist dat zij specifieke 

bewustwordings- of trainingsprogramma's voltooien vóór of tijdens het certificeringsproces, om een 
goed begrip van Halal-risico's, beheersmaatregelen en nalevingsverplichtingen te waarborgen. 
 
Details over beschikbare cursussen, toelating, kosten en aanvraagprocedures zijn gedefinieerd in het 

HQC Academy Scheme en beschikbaar via www.halalqualitycontrol.com  

 
 
Bijlage E: Documentbeheer en updates 
 
HQC beheert alle Schemes, richtlijnen, formulieren en procedures. 
Documenten kunnen worden herzien, vervangen of ingetrokken om wettelijke updates, optimalisatie 

van lay-out en details, accreditatie-eisen of operationele verbeteringen te weerspiegelen. 
 

Updates worden gecommuniceerd via officiële HQC-kanalen, de hoofdwebsite van HQC, 
nieuwsbrieven of, waar van toepassing, via directe communicatie met klanten. 

 
 
Bijlage F: Taal en vertaling 
 
De officiële versie van dit schema is de Engelstalige versie. 
HQC kan niet-officiële vertalingen van dit schema en gerelateerde documenten verstrekken voor het 
gemak en de toegankelijkheid. 

Indien er echter een verschil bestaat in betekenis, interpretatie of toepassing, prevaleert de Engelse 
versie.  

 
Deze vertalingen worden verstrekt als ondersteunend hulpmiddel en vervangen de officiële Engelse 

versie niet. 

https://halalqualitycontrol.com/hulpdocumenten-engels/
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Bijlage G: Managementsamenvatting van dit schema 
 
Het Halal Assurance Program (HAP) Scheme definieert de eisen voor het opzetten, implementeren en 

onderhouden van een intern Halal-controlesysteem binnen een organisatie. 
 

Het HAP is een verplichte eis voor Halal-certificering door Halal Quality Control (HQC) voor de 
toepasselijke sectoren en vormt de basis voor het behouden van Halal-integriteit in alle relevante 

activiteiten, inclusief grondstoffen, productieprocessen, behandeling, opslag en ondersteunende 
activiteiten. 

 
Het schema is ontworpen om toepasbaar te zijn in meerdere industriesectoren en sluit aan op 
internationaal erkende Halal-standaarden en regelgevende kaders.  
Waar vereist kunnen aanvullende landspecifieke of autoriteitsgebonden eisen van toepassing zijn.  
 
 

Kerndoelstelling 
De primaire doelstelling van het HAP is te waarborgen dat organisaties: 

• Halal-risico's binnen hun activiteiten identificeren  

• Passende beheersmaatregelen vaststellen  

• Gestructureerde en gedocumenteerde procedures onderhouden  
• Voortdurende naleving van Halal-eisen aantonen  

 
 

Structuur van het HAP 
Het HAP Scheme is opgebouwd uit vijf kerncriteria die de minimale eisen vormen voor een effectief 
Halal-systeem: 

 
1. Algemene voorwaarden 

Vaststelling van een Halal Manual, Halal Management Team, training en wijzigingsbeheer.  
2. Documentatie en controle 

Beheer van ondersteunende documenten, Halal-certificaten, interne audits, 
risicomanagement, inkoopprocedures en traceerbaarheid.  

3. Productie- en procescontrole 
Identificatie van Halal-controlepunten, leveranciersbeheer, productconformiteit, 

apparatuurcontrole en preventie van kruisbesmetting.  
4. Externe activiteiten 

Beheersing van uitbestede activiteiten, private label-productie, laboratoriumtesten en 
marketingpraktijken.  

5. Ondersteunende systemen 
Integratie met voedselveiligheidssystemen (FSMS) of kwaliteitssystemen (bijv. GMP), 
afhankelijk van de sector. 
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Kernprincipes 
Het HAP is gebaseerd op de volgende kernprincipes: 
 

• Risicogebaseerde aanpak 
Halal-risico's moeten in de gehele toeleveringsketen worden geïdentificeerd, beoordeeld en 

beheerst.  
• Traceerbaarheid en transparantie 

Alle materialen, leveranciers en producten moeten traceerbaar zijn en ondersteund worden 
door adequate documentatie.  

• Preventie van kruisbesmetting 
Halal- en niet-Halal-materialen moeten effectief gescheiden en beheerst worden.  

• Systematische controle 
Organisaties moeten werken met een gestructureerd systeem dat wordt ondersteund door 
procedures, registraties en interne audits.  

• Voortdurende monitoring en verbetering  
De effectiviteit van het HAP moet periodiek worden beoordeeld en verbeterd.  

 

Relatie tot andere HQC Schemes 
Het HAP Scheme functioneert in samenhang met andere HQC Schemes en richtlijnen, waaronder: 

• HQC Halal Certification Scheme  
• Animal Welfare and Slaughtering Scheme (AWS)  
• Service Providers Scheme (HSP)  
• Laboratory Testing Scheme  
• Sectorspecifieke richtlijnen voor Halal-controlepunten  

 
Deze documenten bieden aanvullende technische en operationele eisen afhankelijk van de 
certificeringsscope. 

 

Implementatie en naleving 
Organisaties die Halal-certificering aanvragen, dienen: 

• Een Halal Assurance Program te ontwikkelen en te onderhouden  
• Procedures te implementeren die aansluiten op de HAP-criteria  

• De beschikbaarheid van ondersteunende documentatie te waarborgen  
• Interne audits en risicobeoordelingen uit te voeren  

• Naleving aan te tonen tijdens HQC-audits  
 

Het HAP dient zowel als voorbereidingstool voor certificering als als raamwerk voor voortdurende 
naleving. 

 

Conclusie 
Het Halal Assurance Program Scheme biedt organisaties een gestructureerd en praktisch kader om 

Halal-naleving op een systematische en verifieerbare manier te beheren. 
Door het HAP te implementeren, waarborgen organisaties dat Halal-integriteit in elke fase van hun 

activiteiten wordt beschermd, waarmee certificering, wettelijke naleving en consumentenvertrouwen 
worden ondersteund. 
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Bijlage H: Versiegeschiedenis 
 

Uitgiftedatum Revisie Revisiebeschrijving 

aug. 2022 1 Eerste updates, inclusief integratie van de Fee Policy Work 

Instruction en verwijzing naar het Halal Assurance Program 

Scheme. 
 

dec. 2022 2 Updates van rapportage- en beoordelingseisen; 

bedrijfsinformatie, logo's en verwijzingen naar 

trainingsprogramma's herzien. 
 

mei 2023 3 HQC Certification Scheme versie 2.0 uitgebracht. 

april 2024 4 Updates van audit- en certificeringstabellen; aanvullende 

referenties toegevoegd. 
 

mei 2024 5 Versie 2.2 uitgebracht; updates van Indonesische 

referentiestandaarden en scopegerelateerde secties. 
 

juli 2024 6 Updates van de referentiesectie en aanvullende begeleiding 

voor export naar Indonesië; links naar goedgekeurde Halal-

standaarden toegevoegd. 
 

december 2024 7 Versie 2.3 uitgebracht; trainingseisen bijgewerkt. 
 

januari 2025 8 Versie 2.4 uitgebracht; auditduurberekening en surveillance-

eisen bijgewerkt. 
 

februari 2025 9 Verwijzing naar HQC-richtlijn over Halal Statements toegevoegd. 
 

mei 2025 10 Versie 2.5 uitgebracht; updates van Stage 1-beoordeling, 

bemonstering, auditduurberekeningen en 

productcategoriereferenties. 
 

april 2026 11 Versie 3.0 uitgebracht; vervangt versie 2.5 en weerspiegelt de 
bijgewerkte HQC Scheme-structuur voor 2026. 

Versie 3.0 moet worden gebruikt als het belangrijkste HAP 
Scheme en is publiek beschikbaar op 

www.halalqualitycontrol.com  
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Hulp nodig? 

Uw HQC-contactpersoon of kantoorpartner kan u door dit schema begeleiden of eventuele vragen 

beantwoorden. 

U kunt contact met ons opnemen door te e-mailen naar info@halalqualitycontrol.com of door te 
bellen/berichten via +31 70 346 97 95 (WhatsApp beschikbaar voor meertalige communicatie).  
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